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Keittididen ruoanvalmistuslaitteiden ilmanvaihdon
periaateratkaisuja

Opastava teksti

Keittididen suunnittel ussa kannattaa varautua tuleviin ravintol akeittion toiminnallisiin muutostarpeisiin ja
siksi suositellaan valmistuskeittion kohdepoi stokanavien rakentaminen 1,25 mm:n paksuisiks ja
pal oeristdminen EI60/EI 120 paloluokkaan ns. rasvakanavaksi.

Poistoilman suodatus ja kasittely ultraviolettitekniikalla (UV) eli UV-valoillatai otsonoinnillaei muuta
EI60/EI120 pal oluokan poistokanavoinnin vaatimuksia miltdan osin.

Uudenlaiset keittidlaitteet ja niiden vaatimukset keittion ilmanvaihtoon tulee kdyda erillisselvitysten
perusteella paikallisen rakennusval vontaviranomaisen (talotekniikka) kanssa l&pi.

LVI-suunnittelijan tulee perehtya keittiolaitteiden toimintaan ja toiminnallisuuteen (mm. hdyryn vai
rasvantuotto), jolloin voidaan suunnitella oikeat ilmanvaihtoratkai sut oikeille paikoille keitti Gissa.

Huomautussarakkeen viitteissa on tarkennuksia taulukon vaatimuksiin, esim. mikai keittiolaitetta kaytetdan
rasvoittavasti astuu kohdepoistokanavan paloluokka E160/120 ns. rasvakanava vaatimus kytkettyna
poi stohuuvaan voimaan.

Taulukko 1. Yleisimmét val mistuskeittioiden ruoan valmistuksen keittiol aitteet

Kohdepoisto- Muu kasittely
Keittidlaite, ruoan valmistuslaite Ezroﬁnzrllka ggé%itzl:/:” eRra(\)st\i/r?suodatin/- gfsirgﬁointiluv- Huomautus
EI60/EI120 valo
Keittolaitteet
Keittopata X X X X)
Painekeittokaappi - X X X)
Paistolaitteet
Paistinpannu X X X X)
Tasoparila X X X X)
Painoparila, jos > 3 kW/=< 3kW XI- XI- XI- X) 1),4)
YhdisteImauuni > 20 kW/=< 20 kW X/- X X X) 2)
Pizzauuni, > 20 kW X X X X) 2)
Pizzauuni =< 20 kW X X X) 2)
Kiertoarinauuni (pizzauuni) X X X X) 2)
Kiertoilmauuni >20 kW/=< 20 kW XI- X X (X) 2)




Kohdepoisto- Muu kasittely
kanavan Hoyrykupu eli |Rasvasuodatin/-[esim.

Keittidlaite, ruoan valmistuslaite paloluokka poistohuuva  |erotin otsonointi/Uv- Huomautus
EI60/EI120 valo

Pienitehoinen yksittainen uuni =< 3

W Y - ) ) 4)

Tandooriuuni X X X (X) 2)

Katalysaattorilla varustettu

konseptiuuni X x) x) ) 2)

Paisto- ja grillilaite X X X X) 1)-4)

Rasvakeitin, myds automaattinen X X X X)

Integroidulla poistolla varustettu

keittidlaite tulee sijoittaa aina X X X X)

poistohuuvan alle

Kebabvarras X X X X)

Liesi X X X X)

Induktiowokliesi X X X (X)

Kotitalousliesi, siirrettéava

induktiolevy - x) x) ) 3).4)

Yksittdinen pienitehoinen laite =<
3kW esim. vohvelirauta, - (09) ) X) 4)
airfryer/ilmafriteeraus

Muu tapa valmistaa ruokaa

Ravintolasalissa asiakas valmistaa
ruoan poytékohtaisesti esim. X X X (X) 5)
korealaisittain

Muut keittitlaitteet

Mikroaaltouuni - - - - 4)
Vesihaude - - - - 3),4)
Lampdvitriini ja —kaappi - - - - 4)

Muu ruoan valmistuslaite - X) X) X) 1)-5)

Astianpesukoneet

Ammattikoneet X - - 6)
Kotitalous - - - -
Kotitalous >2 kpl - X) - -

Koulutuskeittiét, ym.

Koulujen kotitalousopetuksen

opetuskeittiét n kpl kotitalousliesia i X X ) 7
Satunnaisesti toimivat muut
opetuskeittiot, keittiokurssit, ei

o : - X X - 7)
ammattimaisen ruoan valmistuksen
opetuskeittiot
Asuntolat, pitk&aikaiset hotellit; ) X X ) 7

yhteiskeittiot, keittiopisteet

Siirrettédva ruoan valmistuspiste,
rasvoittavaa ruoan valmistusta, - X X X 8)
tilapaiskayttoon

Siirrettédva ruoanvalmistuspiste,
rasvoittavaa ruoanvalmistusta, X X X (X)
jatkuva kaytto

(X) = Suositus
Huomautussarakkeen numeroinnin mukaiset huomautukset

1. Painoparilaa, ym. grillilaitetta el luokitella rasvoittavaks ruoan laittovalineeksi jos sillaesim.
lammitetddn leipdd, pitaleipdtaskujajne. Tall6in el myoskaan tarvita poistohuuvaa eika



2.

rasvasuodatinta, jos tilassa on koneellinen ilmanvaihto. Jos painoparilaa k&ytetdan rasvoittavasti esim.
vartaiden pai stamiseen astuu kohdepoistokanava kytkettyna poistohuuvaan vaatimus pal oluokalle
E160/120 €eli ns. rasvakanavaksi voimaan.

Kun uunien yhteenlaskettu liiténtéteho ei ylitd 20 kW:a, voidaan tilan ilmanvaihto kytkea ylei spoistoon
jauunia kaytetddn pelkastadan pizzan/leivan paistamiseen. Uunien yhteenlasketun liitéantasdhkotehon
ylittdessa > 20 kW, luokitellaan kohdepoi stokanava EI60/120 pal oluokan poistokanavaks eli ns.
rasvakanavaksi. Tandooriuuni ja kiertoarinauuni varustetaan aina E160/120 pal oluokan
poistokanavoinnilla. Pizzauuni varustetaan E160/120 paloluokan kohdepoistokanavalla, jos uunissa
paistetaan tai haudutetaan esim. lihaa pitkakestoisesti. Katalysaattorilla varustettu konseptiuunista
poistuvasta ilmasta’hdyrysta ja laitteiden laitteiden huollosta on annettava riittévéat selvitykset
kunnan/kaupungin rakennusval vontaviranomaiselle.

Kotitalouslies tai induktiolevyaravitsemisliikekayttssd. Ei saa kayttdailman huuvaaja
kohdepoistokanavaa esim. yleispoistoon kytkettyna muuten kuin esim. keittamistarkoituksiin.
Ilmanvaihdon poistot suositellaan sijoitettavaksi keittopisteen |éheisyyteen ainakin osittain.

K aytettdessa kotitaloudlietta rasvoittavan ruoan valmistukseen, EI160/120 paloluokan

kohdepoi stokanava vaatimus kytkettyna poi stohuuvaan astuu voimaan.

Jos ruoanval mistudl aitetta kaytetéén ruoan pai stamiseen rasvoittavasti tai pienitehoisia
ruoantekolaitteita on enemman kuin 1 kpl esim. vohvelirauta, airfryer/ilmafriteeraus, painoparilatai
uuni k&ytdssa ammattimaisesti, silloin astuu kohdepoi stokanava EI160/120 kytkettyné poistohuuvaan
vaatimus voimaan. Pienitehoista =< 3kW yksittaista vohvelirautaa, uunia, painoparilaa ja muuta laitetta
voidaan kayttéd ilman poistoilmahuuvaa, jos huoneistossa on koneellinen ilmanvaihto ja syntyva
suositellaan toteutettavaks keittion ilmanpoistot ainakin osittain.

AsiakaspOytien ruoan valmistuspisteet eivét saa olla kaasu- tai hiilikayttéisia. Asiakaspdydissa
tapahtuva paistaminen esim. sahkdisella laitteella, on ruoan valmistustajataloin edellytetdan
huuvan/kohdepoi ston, rasvasuodattimen ja kohdepoi stokanavan E160/120 pal oluokan poistokanavan
kayttamista poytakohtaisesti varusteltuna. Ruoan val mistaminen/pai staminen asiakkaan toimesta esim.
uunikivellatai ruoan lampimana pitaminen lampolevyllata vastaavalla el vaadi kohdepoistoa. Samoin
raclettet jafonduet katsotaan ruoan [ammittamisen tapaiseks toiminnaksi, ei kohdepoistovaatimusta.
Kun ruokaa valmistetaan asiakaspOydissa, tulee ravintolasaliin tulevan hgjukuorman vuoksi
ravintolasalin tulo- ja poistoilmavirran mitoitusilmavirta suurentaa vahintéan arvoon 10 I/s,henkil 6.
Ravintolan ilmaan palauttavien suodatinlaittei stojen toiminnasta, huollosta ja pal autettavasta ilman
laadusta tulee antaa viranomaistahoille riittavét selvitykset. Erillisselvitykset hyvéksytetdan
paikallisella kunnan/kaupungin rakennusval vontaviranomaisel la.

Astianpesukoneen poistohuuvan liittéaminen keittion ruoanval mistuksen kohdepoistokanavaan
EI60/EI120 aiheuttaa astianpesukoneen poistohuuvan poistokanavalle eristysvaatimuksen EI60/EI120.
L ammontalteenotolla varustetut astianpesukoneet varustetaan aina poistohuuvalla. Ravintoloiden
baaritiskien yhteydesséi ja yleensa rakennusten taukotiloissa olevat edestd avattavien
astianpesukoneiden poistohuuvat voidaan korvata riittavalla poistoilmalla astianpesukoneen
valittbmassa |dheisyydessa. Yleisesti astianpesukoineiden |8hei syyteen suositellaan toteutettavaksi
keittion ilmanpoistot ainakin osittain. Vesisumutuksellatai vaahtosammutuksella varustetut
poistohuuvien kel poisuudet tulee selvittéé ja laatia erillissel vitykset. Erillisselvitykset hyvaksytetdan
paikallisella kunnan/kaupungin pelastus-/rakennusval vontaviranomaisel la.

Koulujen kotital ousopetuksen opetuskeittidissa tapahtuu kodinomai seen toimintaan verrattavissa
olevaa ruoan valmistustoimintaa, varustus liesikohtainen poistohuuva ja rasvasuodatin.
Kotitalousliedell& varustetut ruoanval mistuksen ryhmaopetustoi mintapisteet eivat myodskaan ole
ammattimaista ruoan valmistusta, varustus liesikohtainen poistohuuva ja rasvasuodatus. Satunnai sesti
toimivat esim. ammattikokin lyhytaikaiset opetustapahtumat keittiokurssit tai vastaavat.

Opetustoi minta tapahtuu yhtei skeittidissa, joissa keittion varusteluna on kotitalousliedet, varustus
liesikohtainen poistohuuva ja rasvasuodatin. Asuntoloiden ja pitk&aikaisten hotellimgjoitusten
keittopisteet, ja yhteiskeittitt, joissa keittion varusteluna on kotital ousliedet, varustus liesikohtainen
poistohuuva ja rasvasuodatin.



¢ Liesikohtainen poistohuuva voidaan korvataisommalla laitoskeittiomallisella poistohuuvalla kaikissa
pienempi. lImavirtamitoitus em. poistohuuvalle tehddan LV I-suunnittelijan toimesta esim. periaatteella
6 liettd* 30 dm3/s=180 dm3/s. Jos em. ruoanval mistus muuttuu ammatimaiseks ulosmyynniksi tai
vastaavaksi, astuu ammattimaisten keittioiden ilmanvaihdon periaatteet voimaan kohdepoistokanava
pal oluokka EI60/120 vaatimuksineen ja lisdantyvine ilmavirtatarpeineen.

8. Rasvoittavaa ruoanval mistusta til apai skaytdssa ruoan asiakasesittelyyn, messuille, liikunhalien ja
muiden yleisttilojen sisé& ja ulkotiloissa. Ei sallitajatkuvaan ammattimaisen ruoan val mistukseen.
Ruoanvamistud aite joka késittel ee ja suodattaa poistoilman ja palauttaa sen takaisin huonetilaan
suodatettuna. Sisétiloissa, joissa laitetta kdytetdan, on oltavariittava koneellinen tulo-
/poistoilmanvaihto. Takaisin huoneilmaan laitteen palauttavasta ilman laadusta on annettava riittavét
selvitykset jalaitteiden laitteiden huollosta kunnan/kaupungin rakennusval vontaviranomaiselle.

Taulukko 2. Muut valmistuskeittioiden ruoan valmistuksen keitti ol aitteet

. Muu késittely
Kohdepoistokanavan|, .. . . ;
T Hoyrykupu eli |Rasvasuodatin/-|esim.
Keittidlaite; paloluokka oistohuuva  |erotin otsonointi/Uv- Huomautus
EI60/E1120 P
valo
Puu-/Hiiligrilli, avonainen laite erillinen erillinen erillinen erillinen 9)
selvtys selvtys selvtys selvtys
X X X -
Puu-/Hiiligrilli, umpinainen laite erillinen erillinen erillinen erillinen 10)
selvitys selvitys selvitys selvitys
Kaasqk.ayt_tome'n laite esim. X X )
Wokki/liesim, Pizzauuni, X . . . . . .
S . . . jos rasvoittavaa | jos rasvoittavaa |jos rasvoittavaa 1)-4),
tandooriuuni (kaasu tai puu, jos rasvoittavaa S S S
. S . tai erillinen tai erillinen tai erillinen 9)-10)
nestekaasu, kaupunkikaasu, tai erillinen selvitys . ) .
selvitys selvitys selvitys
maakaasu)

(X) = Suositus

Vesisumu poistohuuvan kaytdsta avonai sen-/umpinaisen hiiligrillin yhteydessé on annettava erillinen
selvitys.

Huomautussarakkeen numeroinnin mukai set huomautukset:

9) Avoimet puu-/hiiligrillit varustetaan savupiipulla. Savupiipun periaatteet hyvaksytetdan paikallisen
kunnan/kaupungin rakennusvalvonnan rakenneasioista vastaavalla tarkastusinsindorilla. Erillisen selvityksen
laatijalla tulee olla rakennustekniikan jaltai pal otekniikan/pal oturvasuunnittelijan koulutus jariittava
kokemus.

10) Jos kaytetdan umpinaista, keittiolaitteen omaista, hiiligrillig, tulee sen tekniset ominaisuudet tuntea.

Erillisen selvityksen laatijan tulee arvioida kohteen savuhormin/savupiipun tarvetta. Jotta kiintegd

polttoai netta polttava laite (mm. puu-/hiiligrilli) voidaan liittda ilman liitinhormia poistohuuvan dle ja
huuvan kohdepoistokanavan paloluokka EI60/E1120 ns. rasvakanavaan on laitteen oltava nk. umpinainen ja
siind on oltava kiintedsti asennettuna savukaasujen lampdétilan alennin ja kipinasieppari. Umpinainen
hiiligrilli tulee sijoittaa oman erillisen poistohuuvan alle, jos se on mahdollista kohtuullisin teknisin
ratkaisuin. Nakyviin jééva pal oeristys pellitetéén hygieniasyista keitti 0ssa.

Erillisselvityksen on perustuttava laiteval mistgjan teknisiin dokumentteihin mm. laitteen tekniset vaatimukset
ja asennusohje suojaetéisyyksineen.

Lisaks esitettdva mm seuraavat asiat:



suoj aetdisyydet rakenteisiin ja pintal&mpotilat

tuloilman riittavyys

poi stoilmapuhal timen/savukaasuimurin mitoitus ( 20%:ia enemman kuin savukaasun ilmavirtaus)
sahkokatkon jaltai poistoilmapuhaltimen vikaantumisesta laitteen 1&helle asennettava hdlytys
hiilimonoksidivaroitin

polttoaineen séilytyspaikat ja méara esitettéva

kaytetyn hiilen / puun paloturvallinen kasittely ja havittaminen

tarkistetaan muut kansalliset vaatimukset mm. laitteen pintalampétila

Hyvéa on myos laatia tydmaata varten lisdvaatimuksista erillinen tarkastuslista, joka toteutuskuittauksin
liitetd8n osaks kohteen tarkastusasiakirjaa. Henkil 6kunnan k&ytdnopastus on aina annettava. Myds kaytto- ja
huolto-ohjeeseen on lisédttava kohdekohtaiset |isévaatimukset turvallisuuden varmistamiseksi. Erillisen
selvityksen laatijalla tulee olla rakennustekniikan jaltai pal otekniikan/pal oturvasuunnittelijan koulutus ja
riittava kokemus.

Esmerkin valmistaminen

¢ tarve todettu llmanvaihtolaitosten pal otuvallisuus -oppaan péivityskierroksen yhteydessa
sovittu Sisdympéristoryhmassa 27.5.2021

kasikirjoitus valmistettiin vuoden 2021 aikana Juha Likosen, Helsingin kaupunki, vetdmassa
tydryhmassa, johon ovat kuuluneet Janne K orhonen Vantaan rakennusvalvonta, Tapani |dman
Granlund ja Hannu Martikainen Ramboll

avoin kommentointikierros oulukuu 2021 - tammikuu 2022

hyvaksytty julkaistavaks Sisdymparistoryhman kokouksessa 25.1.2022



